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Vorgezogene Offenlegung gem. § 24 Nr. 2 PatG beantragt 



•B fiir Mikrowellenherde 



5 Spoiserjthormomotar, insbe 

Damit bei der Erwarmung von insbesondere tiefgefrorenen 
Speisen in Mikrowellenherden ein moglichst geringes Tempe- 
raturgefalle zwischen der Speisenoberflache und dem Spei- 
senkern erreicht wird, um ein Verbrennen, Verkochen Oder 
Austrocknen an der Speisenoberfiaclie zu verhlndern, isl em 
spieBartiges Speisenthermometer vorgesehen, das mehrere 
Temperaturfuhler in untersohiedlichen Einstecklagen. insbe- 
sondere auch in H6he der Speisenoberflache. aufweist, die 
zurTemperatursteuerungvenwendetwerden. (31 19496) 
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P at ent an sprtich e 



Speisenthermometer insbesondere fiir Mikrowellenherde, das 
einen spieflartigen, wenlgstens einen TemperaturfUhler auf- 
welsenden Puhlerteil l>esitzt, der in die zu erhltzende Oder 
zu erwarmende Speise einsteckTaar ist tmd zur Temperatursteue- 
rung verwendet wird, 

dadurch gekennzeichnet, dafi am 

Fiihlerteil (4; 9, 10, 11) mehrere Temperaturfiihler (I, II, 
III, IV) in unterschiedllchen Einstecklagen angeordnet sind, 
von denen wenlgstens einer (l) sich in eiiier zur Messung 
der OTjerfiachentemperatur der Speise (l) geeigneten Lag© 
1)ef indet . 

2. Speisenthermometer nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
daB an einer Hamdhahe (8) mehrere kammzinkenartig angeordne- 
te Fuhlerteile (9,10,11) vorgesehen sind, von denen jeder 
Fiihlerteil wenigstens einen Temperaturfiihler aufweist. 

3. Speisenthermometer nach Anspruch 1 und/oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, dali an der Handhahe (3) ein Spannmittel, vor- 
zugsweise in Form von Spannhandem (7) hefestigt ist zur 
Arretierung des Spei sen thermometers (2) an einem im vesent- 
lichen festen Gargut. 

4. Speisenthermometer nach einem oder mehreren der vorhergehen- 
deh Anspriiche, dadurch gek^nzeichnet , daB er mit einer Aus- 
werteeinrichtung elektriseh yerhunden ist daB inshesondere 
der, die OTberf lachentemperatur erfassende Temperaturfiihler 
(l) hei einem hestimmten Temperaturwert der Auswerteeinrlch- 
tung ein Signal uhermittelt, das die Auswerteeinrichtung zur 
Reduzlerung der Heizleistung hzw. der Mikrowellenlei stung 
veranlaBt. 
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Spelsenthermom eter, insDesondere fur Mikrowellenherde 

Die Erfindung geht aus von einem Speiseuthermometer gemafl 
dam Oberfeegriff des Patentanspruches 1. 

Bel der Erwarmung Oder Erhitzung von Speisen insbesondere mit- 
tels Mikrowellenenergie und insbesondere bei tief gef rorenen 
Speisen ergeben sich Problems hinsichtlich der warmeverteilung 
Uber den gesamten Speisenquerschnitt bzw. Speiseninhalt . Es soil 
beispielsweise verhindert werden, daB belm Auftauen tiefgefrore- 
ner Speisen einzelne Bereiche des Auftaugutes bereits gegart wer- 
den, wahrend die ubrigen Telle noch tiefgefroren sind. Femer 
soli verhindert werden, daB an der Speisenoberflache insbesonde- 
re bei Pleisch, Fisch oder dgl. eine zu starke Erwarmung auf- 
tritt, wodurch ein Austrocknen am Oberf ISchenbereich m befiirch- 
ten ist. 

Der Erfindung liegt die Aulg^lie zugrunde, einen Spelsenthermo- 
meter gemafl dem Oberbegriff des Patentanspruches 1 so auszu- 
gestalten, daB mit seiner Hilfe die vorgenannten Probleme be- 
wSltigt werden kbnnen. 
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Die erfindungsgemafie Lbsung dieser Aulgate ist dem kennzeiclmen- 
den Teil des Patentanspruches 1 zu entnehmen. 

Das erfindimgsgemafle Speisenthermometer erSffnet die Mdglich- 
kelt, durch ein elnzlges, in die Speise einsteckbares tjzw. in 
sine zu erhitzende Plussigkeit einhSngbares aerat die Tempera- 
turen an unterschiedllchen Stellen der Speise, insbesondere die 
Oberfiaehentemperatur und die Kerntemperatur zu messen, wobel 
die MeBgrSfle bzw. MeBgrbBen zur Temperatursteuerung verwendet 
werden kannen. Hierzu kann der Speisenthermometer mit einer 
Auswerteeinrichtung elektrlsch verbunden sein, wobei insbeson- 
dere der, die Oberfiaehentemperatur erfassende Temperaturfuhler 
bei einem bestimmten Temperaturwert der Auswerteeinrichtung ein 
Signal ubermittelt, daB die Auswerteeinrichtung zur Beduzierung 
der Heizleistung, insbesondere der Mikrowellenleistung veranlaflt. 
Damit wird ein weiteres Ansteigen der Oberfiaehentemperatur und 
damit ein Austrocknen oder Verbrennen der SpeisenobcrflSche ver- 
bindert. Vorzugsweise ist jedem einzelnen Temperaturfiihler, also 
jeder Meflstelle ein Maximal-Temperaturwert zugeordnet, bel des- 
sen Erreichen eine entsprechende Leistungsreduzierung z.B. uber 
ProzeBsteuerung bewirkt wird und somit ein weiteres Ansteigen 
. der Temperatur in der jeweils kritischen Zone verhindert wird. 

Die Erfindung ist anhand von in der Zeichnung dargestellten Aus- 
fuhrungsbeisplelen nachstehend erlautert. 



Es zeigt 



Fig. 1 das in eine zu garende Speise eingesteckte 
erfindungsgemafie Speisenthermometer in per- 
spektivi sober Darstellung, 
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Fig. 2 eine Schnittansicht von Speise imd Spei sen- 
thermometer, der ahnlioh dam Speisenthermo- 
meter gemaB Fig. 1 ausgestaltet ist, 

Fig. 3 ein weiteres AusfiihrungsDeispiel eines er- 
f indungsgemaBen Speisenthermometers . 

In Fig.'i ist mit 1 ein Fleischstuck hezeiclmet, das z.B. In 
einem Mikrowellenherd gegart werden soli oder aber im Falle 
eines tief gef rorenen Fleischstuckes aufgetaut werden soil. Zur 
Temperatursteuerung bzw. zur Steuerung der Mikrowellenleistung 
ist ein mit 2 bezeichnetes Speisentheimometer vorgesehen, das, 
wie insbesondere Pig. 2 zeigt, eine Handhabe 3 t)esitzt sowle 
von dieser Handhabe ausgehend einen spieBartigen Fuhlertexl 4 
aufweist. Wie aus Fig. 2 ersiehtlich, sind entlang des zuge- 
spitzten Fuhlerteiles 4 in unterschiedlichem Abstand zur Hand- 
habe 3 Temperaturfuhler I, II, HI, IV vorgesehen, die Uber 
allgemein mit 5 bezeichnete MeBleitungen separat zur Handhabe 
3-gefuhrt Sind, von wo aus sie in nicht welter dargestellter 
wJise uber eine gemeinsame MeBleitung 6 vorzugsweise uber Steck- 
verblndung mit einer nicht dargestellten elektrisch oder elek- 
tronischen Auswerteeinrichtung verbindbar sind. Beim Ausfilhrungs- 
beispiel gemaB Fig. 1 ist an der Handhabe 3 ein Spammittel xn 
Form von elastischen Kunststof f-Spannbandem 7 befestigt, durch 
die der in das Fleischstuck 1 eingesteckte Speisenthermometer 
mit diesem Fleischstlick arretierbar ist, vobei die Spannbander 
7 das Fleischstuck zumindest teilweise umgreifen. 

Beim Ausfiihrungsbeispiel gemal Fig. 3 sind an einer langlichen 
Handhabe 8 drei Fuhlerteile 9, 10 und 11 befestigt, die wiederum 
einen oder mehrere Temperaturfuhler besitzen, die iiber separate 
MeBleitungen 9', 10' und 11' oder aber uber eine gemeinsame MeB- 
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leitting wlederum mit einer Auswerteelnrichtmig verUindljar 
sind. Aug Fig. 2 und 3 ist zu entnehmen , daB von den Tem- 
peraturfuhlem Uzw. im Falle der Fig. 5 von den Fuhlertellen 
wenigstens eines sich in unmlttelDarer Nahe der SpeisenoDer- 
fiache befindet, derart, daB l>ei der Warmebehandlung der Spei^ 
se die jeweilige Oberf lachentemperatur der Speise erfaBt wer- 
den kann. Ferner ist wenigsten ein weiterer Temperaturftthler 
IV bzw. im Falle der Fig. 3 ein weiterer Fuhlerteil 11 so 
placiert, daB damit die Kemtemperatur der Speise erfaBt wer- 
den kann. Weitere Temperaturfuhler z.B. II und III bzw. Fuh- 
lerteile 10 mit daran angeordneten Temperaturfiihlern sind 
dazwischen vorgesehen, um auch die Temperatur der Speise zwl- 
schen dem Speisenkem und seiner Oberfiache zu mesa en. 



Leerseite 



